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Willkommen zu lhrem neuen Instant Hochwertiger

Schongarer!

Willkommen in der Welt der Instant Chefs bei Ihnen zu Hause. Wir freuen uns
darauf, Sie auf Ihrem kulinarischen Weg in die Welt der Instant Brands zu

unterstitzen!

Wir hoffen, dass Sie sich in Ihren Instant schongarer verlieben und mit ihm in den
kommenden Jahren in lhrer Kiiche viel Freude haben werden.

Scannen und loslegen!

Um Ihr Kocherlebnis mit Instant so einfach wie moglich

zu gestalten, haben wir fiir Sie 4 einfache Schritte mit
Anleitungsvideos zusammengestellt. Scannen Sie den QR-
Code und folgen Sie den Schritten, um im Handumdrehen
ein Instant-Chef zu werden!

www.instantbrands.co.uk/get-started

Laden Sie die Instant
Brands Connect App
herunter, um auf Gber
1000 Rezeptideen
zuzugreifen.

Besuchen Sie fir
Anleitungsvideos und
Rezeptinspirationen den
YouTube-Kanal von
Instant Brands UK.

Schlieen Sie sich der Instant Pot UK Facebook-Community
an, und lassen Sie sich von dieser aktiven Gruppe von
Instant-Kéchen mit Kochtipps, Tricks und Rezepten inspirieren!
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AN WICHTIGE SICHERHEI-
TSHINWEISE

AWARNUN

LESEN SIE ALLE
ANWEISUNGEN

Aufstellen

* RICHTIG Stellen Sie das Gerat nur auf eine Arbeitsplatte. Betreiben Sie
das Gerat immer auf einer stabilen, nicht brennbaren, ebenen Flache.

* RICHTIG Vergewissern Sie sich, dass alle Teile trocken und frei von
Essensresten sind, bevor Sie den Kochtopf auf das Unterteil des
Kochers stellen.

¢ NICHT das Gerat auf oder in die Ndhe eines heif3en Gas- oder
Elektroherds oder eines beheizten Ofens stellen.

¢ NICHT Verwenden Sie das Gerat in der Ndhe von Wasser
oder Flammen.

* NICHT im Freien verwenden. Vor direkter Sonneneinstrahlung schiitzen.

* NICHT auf Gegenstdnde stellen, die die Bellftungsdffnungen an der
Unterseite des Gerats blockieren kdnnten.

Allgemeiner Gebrauch

Der herausnehmbare Innenkochtopf wird wahrend des Gebrauchs
extrem heif3 und kann sehr schwer sein, wenn er mit Zutaten gefllt ist.

* RICHTIG Verwenden Sie Ofenhandschuhe, wenn Sie mit dem
Innenkochtopf hantieren und Zubehdr entfernen.

¢ Stellen Sie heifes Zubehdér auf eine hitzebestdndige Oberfldche
oder Kochplatte.

* RICHTIG Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Kochtopf vom Unterteil
des Kochers nehmen, um Verbrennungen zu vermeiden.

* RICHTIG Seien Sie dupferst vorsichtig, wenn der Kochtopf heife
Lebensmittel, heifes Ol oder andere heif3e Flissigkeiten enthalt.

* NICHT das Gerdt ohne eingesetzten herausnehmbaren
Innenkochtopf verwenden.
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AWARNUN

¢ NICHT wahrend oder unmittelbar nach dem Kochen das Glas des
Deckels, die heifen Oberflachen des Gerats oder die Zubehorteile
beriihren, da diese heif sind. Fassen Sie zum Tragen oder Bewegen
nur die seitlichen Griffe an.

* NICHT dieses Gerat zum Frittieren mit Ol verwenden.
* NICHT das Gerdt bewegen, wahrend es in Betrieb ist. Seien Sie
duperst vorsichtig, wenn Sie heif3es Fett entsorgen.

* NICHT Kindern oder Personen mit eingeschrdankten kdrperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten erlauben, dieses Gerat zu
bedienen. Wenn sich irgendein Gerat in der Ndhe von Kindern und
Personen mit eingeschrankten kérperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten befindet oder von ihnen verwendet wird, ist
eine strenge Aufsicht notwendig.

¢ Benutzen Sie das Gerat ausschlieflich im Haushalt. Es ist nicht fir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

* NICHT Lassen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs unbeaufsichtigt.

Kochen

e Dieses Gerat kocht mit hoher Hitze und Dampf. Unsachgemafie
Verwendung kann zu Verbrennungen, Verletzungen und/oder
Sachschaden fihren.

* NICHT den deckel mit ungeschitzten Handen entfernen.

¢ Lehnen Sie sich NICHT Uber das Gerat, wenn Sie den Deckel abnehmen.

Gefahr des Uberfiillens beim kochen
« Uberfiillen Sie den Kochtopf NICHT. Lassen Sie oben am Topf
mindestens 2,5 cm Platz, damit er sich beim Kochen ausdehnen kann.

* NICHT Ubergrofe Lebensmittel in den Innenkochtopf legen, da sie
einen Brand und/oder Verletzungen verursachen kénnen.

Zubehor

* RICHTIG Verwenden Sie nur von Instant Brands autorisierte
Zubehorteile. Teile oder Zubehorteile zu verwenden, die nicht vom
Hersteller empfohlen werden, kann zu Verletzungs-, Brand- oder
Stromschlaggefahr flhren.

* Das mitgelieferte Zubehdr eignet sich nicht fir Mikrowellen, Toaster
oder Grills.
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AWARNUN

Pflege und Aufbewahrung

* Lassen Sie das Gerat vor der Reinigung oder Lagerung auf
Zimmertemperatur abkihlen.

* NICHT irgendwelche Materialien im Kocherunterteil aufbewahren,
wenn sie nicht gebraucht werden.

* Geben Sie keine brennbaren Stoffe in das Multikochergehduse oder in
den Innentopf, wie z. B. Papier, Karton, Plastik, Styropor oder Holz.

Netzkabel

Ein kurzes Netzkabel wird verwendet, um das Risiko zu reduzieren,

dass Kinder nach dem Kabel greifen, sich darin verfangen oder

Uber ein l&ngeres Kabel stolpern. Halten Sie das Gerat und die

Kabel von Kindern fern. Legen Sie das Kabel niemals Uber die

Kante der Arbeitsplatte, verwenden Sie niemals eine Steckdose

unter der Arbeitsplatte und benutzen Sie fiir das Kabel niemals ein

Verlangerungskabel.

* NICHT das Netzkabel in Beriihrung mit heifen Oberflachen oder
offenen Flammen kommen lassen, dies schliept die Herdplatte mit ein.

¢ NICHT mit Stromwandlern oder Adaptern, Zeitschaltuhren oder
separaten Fernbedienungssystemen verwenden. Dieses Gerdt hat
einen 2-poligen geerdeten Stecker.

* Um das Risiko eines Stromschlags zu verringern:
AUSSCHLIESSLICHKEITSFORDERUNG Stecken Sie das Netzkabel
ausschlieplich in eine geerdete Steckdose.

* ERDE NICHT entfernen.

* Wenn das Gerat Uber ein abnehmbares Netzkabel verfligt:

¢ Um das Gerdat mit einer Stromquelle zu verbinden, stecken Sie immer
zuerst das Netzkabel in das Gerat ein und erst dann in die Steckdose.

Elektrowarnung

Die Kocherplatte enthélt Elektrobauteile, die eine Stromschlaggefahr

darstellen. Bei Nichtbeachtung dieser Anweisungen kann es zu einem

Stromschlag kommen.

Zum Schutz vor einem Stromschlag:

¢ Um die Verbindung zu trennen, wéhlen Sie Cancel (Abbrechen) und
ziehen dann den Stecker aus der Stromquelle. Ziehen Sie immer

* den Netzstecker, wenn Sie das Gerat nicht verwenden, dies gilt auch
fir die Reinigung und wenn Sie Teile oder Zubehor entfernen oder
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AWARNUN

hinzufligen. Beim Herausziehen aus der Steckdose fassen Sie den
Stecker an. Ziehen Sie niemals am Netzkabel.

e Uberpriifen Sie Gerdt und Netzkabel regelm&pig. Nehmen Sie das
Gerat nicht in Betrieb, wenn Kabel oder Netzstecker beschadigt sind,
Fehlfunktionen aufgetreten sind oder das Gerat heruntergefallen
bzw. in irgendeiner Form beschadigt ist. Wenden Sie sich zwecks
Unterstlitzung per E-Mail (EUsupport®instantbrands.com) oder
telefonisch unter +44 (0) 3331 230051 an den Kundendienst.

¢ Versuchen Sie NIEMALS, Gerdatekomponenten selbst zu reparieren,
zu ersetzen oder zu modifizieren, da dies Stromschldge, Brande
oder Verletzungen zur Folge haben kann und dazu flihrt, dass
dieGewahrleistung erlischt.

* Nehmen Sie keinerlei Eingriffe an den Sicherheitsmechanismen vor,
da dies zu Verletzungen oder Sachschaden fiihren kann.

* NICHT Flissigkeiten oder Lebensmittel irgendwelcher Art ohne den
Innenkochtopf in das Kocherunterteil geben.

¢ Tauchen Sie Netzkabel, Stecker oder das Gerat NICHT in Wasser
oder in andere Flissigkeiten.

¢ Verwenden Sie das Gerat nur mit 220-240V~ 50-60Hz.

* NICHT das Gerat reinigen, indem Sie es unter einem
Wasserhahn abspilen.

BEWAHREN SIE DIESE
ANWEISUNGEN AUF

AWARNUN

Die Nichtbeachtung der Sicherheitsanweisungen kann zu
Verletzungen und/oder Sachschaden und zum Verlust Ihrer
Garantieanspriiche fiihren.
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VERPACKUNGSINHALT

Deckel

Aluminium-Gartopf mit keramischer
Antihaftbeschichtung

Die Abbildungen dienen nur zur Veranschaulichung und kénnen vom tatsdchlichen
Produkt abweichen.

Denken Sie ans Recyceln!
Wir haben diese Verpackung im Hinblick auf Nachhaltigkeit entworfen.
Bitte recyceln Sie alles, was an lhrem Wohnort recycelt werden kann.
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VERWENDUNG IHRES INSTANT SUPERIOR
SLOW COOKERS

Bedienfeld

Wir haben das Bedienfeld des Instant Superior Slow Cookers so
gestaltet, dass es einfach zu bedienen und leicht abzulesen ist.

Temp

Time

( Sear/Sauté O Steam Vv
o

Slow Cook O Warm

\><[>= o

!
N

® 60

1. Intelligente Programmindikatoren 4. Zeitkontrolle
« Licht zeigt das aktive Smart- « Erhéhen
Programm an « Verringern
2. Temperatureinstellung 5. Abbrechen
« Erhdéhen .
6. Menu

« Verringern

* Smart-Programme auswahlen
3. Status-Anzeige
* Temperatur 7. Start
« Garzeit

+ Warmhaltezeit
« Statusmeldungen
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Statusmeldungen
Das Bedienfeld zeigt Informationen an, die Sie fir die Verwendung
Ihres Geréts bendtigen.

| ) Ceratist bereit
Sound Cod
Ly
" Das Gerét befindet sich im stromsparenden Standby-
) |- l- Modus
Ll
(abgedunkelt)
|-| Modus Vorheizen
o’
Ll
A Temperatur zu hoch eingestellt
.
al

) - Temperatur zu niedrig eingestellt
L
'— l Smart-Programm beendet (Warmhalten ist
.- l- l- ausgeschaltet)
Zeit
- - - -—
l ' '_ u _' l ' » Smart-Programm: Verbleibende Garzeit
l_‘ _"._ l_' » Warmhalten: Zeit, wahrend der die Speisen bereits

aufgewdrmt wurden

l ' ' Das Smart-Programm , Sautieren” ist bereit flr das
.—‘ |-| l- Hinzufligen von Zutaten

'- * Fehler: siehe Fehlercodes auf Seite 21

)
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Ton ,,Ein/Aus” schalten

Ton eingeschaltet

+ Driicken und halten Sie im Standby-Modus die Tasten ,Zeit
verldngern”und , Zeit verkiirzen" gedriickt, bis auf dem Display
"Ton ein"angezeigt wird.

Ton ausschalten

+  Dricken und halten Sie im Standby-Modus die Tasten ,,Zeit
verlangern” und , Zeit verkiirzen" gedrickt, bis das Display
"SOFF"anzeigt.

Die akustischen Sicherheitswarnungen (Piepténe) kénnen nicht
ausgeschaltet werden.

Zurucksetzen von Smart-Programmen auf die
urspringlichen Einstellungen

Zuriicksetzen einzelner Smart-Programme

+ Wenn sich der Herd in der Betriebsart ,,Garen” befindet, halten Sie
die Tasten ,,Menii"” und ,,Abbrechen” gedriickt, bis der Herd in den
Standby-Modus zurlickkehrt und ,,AUS"anzeigt.

Alle Garzeiten und Temperaturen der Smart-Programme werden auf die
Werkseinstellung zuriickgesetzt.

Alle Smart-Programme zuriicksetzen
+ Wenn sich das Gerat im Standby-Modus befindet, halten Sie die
Taste ,,Abbrechen” gedriickt, bis ein Piepsen ertént.

Alle Garzeiten und Temperaturen der Smart-Programme werden auf die
Werkseinstellung zurlickgesetzt.

9
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INBETRIEBNAHME

Gerat vor Gebrauch reinigen.

1. Waschen Sie den Gartopf mit heifem Wasser und Spilmittel aus.
Spilen Sie ihn ab und trocknen Sie die AupBenseite mit einem weichen
Tuch. Sie kdnnen den Gartopf auch in der Spllmaschine reinigen.

2. Wischen Sie das Heizelement im Inneren des Unterteils mit einem
weichen Tuch ab.

Schlie3en Sie das Netzkabel an
Wenn Sie bereit sind, Ihren Instant Superior Slow Cooker zu benutzen,
stecken Sie das Stromkabel in eine Steckdose.

Jetzt sind Sie bereit, mit Ihrem Instant Superior Slow Cooker eine Speise zuzubereiten!
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LANGSAMESGAREN

Mit dem Slow-Cook-Programm k&nnen Sie viele |hrer Lieblingsrezepte
zubereiten, indem Sie die niedrige Hitze und das langsame Garen

wie bei einem traditionellen Slow-Cooker nutzen, aber mit einer
einfacheren Kontrolle. Sie erhalten einen intensiven Geschmack und
zartere Ergebnisse.

Uber das langsame Garen

+ Die Lebensmittel werden bei niedrigeren Temperaturen gegart, so
dass der Verlust von Flissigkeiten durch Verdunstung gering ist.
Deshalb kleben die Gerichte auch kaum am Boden fest, obwohl
nicht umgerihrt wird.

+ Sie brauchen den Deckel nicht zu 6ffnen. Dan der Deckel
geschlossen bleibt, bleibt die Warme im Inneren. Wenn Sie den
Deckel 6ffnen, verlangern Sie die Garzeit um 15 bis 30 Minuten.

Lebensmittel

Tipps zum Kochen

Fleisch

Sie k6nnen das Programm ,Sautieren” vor dem langsamen
Garen verwenden, um eine angebratene Textur zu erhalten.
Oder Sie verwenden das Programm nach dem langsamen
Garen, um die Sauce im Topf zu reduzieren.

Mageres Fleisch (Huhn, Schweinefleisch) braucht weniger
Zeit zum Garen.

Herzhafte Fleischsorten (Schmorbraten, Bruststiicke

Fleisch mit Knochen braucht die ldngste Garzeit
(7 bis 10 Stunden).

Fillen Sie den Topf mindestens halb voll, um ein optimales
Ergebnis zu erzielen.

Zum Braten von Fleisch verwenden Sie am besten ein
beliebiges Rezept flr Schmorbraten.

Gemuse

Achten Sie darauf, dass die Flissigkeit ausreicht, um das
Gemidse vollstandig zu bedecken.

Sie kdnnen das Programm ,,Sautieren” auch nach dem Garen
verwenden, damit das Gemise Farbe nimmt.

Wurzelgemiise braucht langer zum Garen; legen Sie es ganz
unten in den Gartopf, wenn Sie es zusammen mit Fleisch
garen wollen.

1
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Einstellungen zum Kochen

Wahlen Sie eine dieser Einstellungen im Smart-Programm ,Langsames
Garen". Das Programm verwendet die Standardeinstellungen oder

die Einstellungen, die Sie bei der letzten Verwendung des Programms

.Langsames Garen" gewahlt haben.

Standard- Min. Garzeit |Maximale Standard- Temp. ‘
Garzeit Garzeit Temperatur Optionen

6 Stunden 30 Minuten |24 Stunden Hoch Niedrig ‘
(06:00) (00:30) (24:00) Hoch

Andere Einstellungen

- Die automatische Warmhaltefunktion ist standardmagig auf
LEIN" eingestellt.

So geht Schongaren

Vorbereiten und Kochen
1. Schneiden, hacken, wiirzen oder marinieren Sie lhre Zutaten
nach Rezept.

Setzen Sie den Gartopf in das Kocherunterteil.
Geben Sie die Zutaten in den Gartopf.

Geben Sie den Deckel auf den Gartopf.

s W

Driicken Sie ,,Meni{” , um zum Programm ,Langsames Garen”
zu wechseln.

6. Die Standardgarzeit wird angezeigt. Driicken Sie die Pfeiltasten
.Hinauf"und ,Herunter”, um die Garzeit einzustellen.

7. Drlcken Sie die Pfeiltasten , Temperatur erhéhen"und

.Temperatur verringern”, um ,Niedrige” oder ,Hohe" zu wahlen.

8. Drlcken Sie auf ,,Start". Der Countdown der Garzeit beginnt.

Sie kdnnen die Garzeit oder Temperatur jederzeit wéhrend des Vorheizens oder
Garens einstellen. Driicken Sie , Start”, um die Anderungen zu bestétigen.

Sie kénnen das Programm jederzeit wahrend des Vorheizens, Garens oder
Warmhaltens abbrechen. Driicken Sie ,,Abbrechen”, um den Garvorgang
zu beenden.
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Garvorgang beenden

Nach Beendigung des Garvorgangs beginnt die Warmhaltefunktion,
und der Warmhalte-Timer zeigt die Zeit an, die seit Beginn der
Warmhaltefunktion vergangen ist.

Nach Beendigung des Warmhaltevorgangs wird auf dem Display
,Ende" angezeigt.

Driicken Sie ,,Abbrechen” , um das Programm oder die
Warmhaltefunktion zu beenden. Das Display zeigt ,,AUS" . Sie
kénnen den Gartopf nun entfernen.

13
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DAMPFGAREN

Mit der Funktion ,,Dampfgaren”-Funktion funktioniert der Gartopfwie
ein normaler Dampfgarer auf dem Herd: Sie bringen FlUssigkeit zum
Kochen, um die Speisen mit heifem Dampf zu garen.

Wahlen Sie eine dieser Einstellungen im Smart-Programm
.Dampfgaren”. Das Programm verwendet die Standardeinstellungen
oder die Einstellungen, die Sie bei der letzten Verwendung des
Programms ,,Dampfgaren” ausgewahlt haben.

Standard-Garzeit Min. Kochzeit Maximale Kochzeit
10 Minuten 0 Minuten 4 Stunden
(00:10) (00:00) (04:00)

Andere Einstellungen
+ Die Temperatur ist nicht einstellbar.

+  Warmbhalten ist nicht verfligbar.

Speisen mittels Dampfgaren zubereiten

Vorbereitung
Schneiden oder zerkleinern Sie die Zutaten nach Ihrem Rezept.

Garen
1. Setzen Sie den Gartopf in das Kocherunterteil.

2. Flussigkeit und Zutaten in den Gartopf geben.
3. Geben Sie den Deckel auf den Gartopf.

4. Driicken Sie ,Men{" , um zum Programm ,,Dampfgaren”
zu wechseln.

5. Die Standardgarzeit wird angezeigt. Dricken Sie die Pfeiltasten
,Hinauf"und ,Hinunter”, um die Garzeit einzustellen.

6. Drlcken Sie auf ,,Start". Das Vorheizen beginnt. Wenn das Gerat
die Gartemperatur erreicht hat, beginnt der Countdown
der Garzeit.
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Sie kénnen die Garzeit jederzeit wdhrend des Vorheizens oder Garens einstellen.
Driicken Sie ,,Starten”, um die Anderungen zu bestétigen.

Sie kénnen den Garvorgang jederzeit wahrend des Vorheizens oder Garens
abbrechen. Driicken Sie ,,Abbrechen”, um den Garvorgang zu beenden.

Garvorgang beenden
Nach Beendigung des Garvorgangs wird im Display ,,Ende"” angezeigt.
» Dricken Sie ,,Abbrechen” , um das Programm zu beenden. Das

Display zeigt ,,AUS"” an. Sie kdnnen den Deckel nun 6ffnen und den
Gartopf herausnehmen.
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SAUTIEREN

Nutzen Sie die Funktion , Sautieren” anstelle einer Bratpfanne oder
eines Gartopfs. Mit ,Sautieren” kdnnen Sie die Aromen lhrer Speisen
vertiefen oder Sopen kdcheln, andicken oder reduzieren.

Wahlen Sie eine dieser Einstellungen im Smart-Programm ,,Sautieren™:

Standard- Min. Garzeit |Maximale Standard- Temp.

Garzeit Garzeit Temperatur Optionen

30 Minuten 1 Minuten 1Stunde 320F/160C [320F/160C

(00:30) (00:01) (01:00) 275F/135C
230F /N0 C

Andere Einstellungen
- Warmbhalten ist nicht verflgbar.

Speisen sautieren

Vorbereitung

Schneiden, hacken, wiirzen oder marinieren Sie |hre Zutaten
nach Rezept.

Vorheizen
1. Setzen Sie den Gartopf in das Kocherunterteil.

2. Speisedl in den Gartopf geben.
3. Driicken Sie ,Meni"” , um zum Programm ,,Sautieren”zu wechseln.

4. Die Standardgarzeit wird angezeigt. Driicken Sie die Pfeiltasten
+Hinauf"und ,Hinunter”, um die Garzeit einzustellen.

5. Dricken Sie auf ,Hinauf"und ,Hinunter”, um die
Gartemperatur auszuwdhlen.

6. Driicken Sie auf ,Start". Das Display zeigt ,,Ein".

16
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Garen

1. Wenn das Display ,Hei" anzeigt, figen Sie die vorbereiteten
Zutaten hinzu.

2. Das Display beginnt nun mit dem Countdown der
eingestellten Garzeit.

Sie kénnen die Garzeit oder Temperatur jederzeit wahrend des Vorheizens oder
Garens einstellen. Driicken Sie ,,Start”, um die Anderungen zu bestétigen.

Sie kdnnen den Garvorgang jederzeit wéhrend des Vorheizens oder Garens
abbrechen. Driicken Sie ,,Abbrechen”, um den Garvorgang zu beenden.

Garvorgang beenden
Nach Beendigung des Garvorgangs wird im Display ,Ende"” angezeigt.

+ Sie kdnnen den Deckel nun 6ffnen und den Gartopf herausnehmen.

Anbraten vor dem langsamen Garen

Oft werden Sie Lebensmittel kurz anbraten wollen, um sie vor dem
weiteren Garen zu braunen.

1. Die Zutaten nach den obigen Anweisungen anbraten.

2. Dricken Sie auf ,,Abbrechen" .

Sie k6nnen den Gartopf zu diesem Zeitpunkt abléschen, bevor Sie auf
.Langsames Garen” umschalten (siehe ,,,Abléschen” unten).

3. Starten Sie das Smart-Programm ,Langsames Garen".

Abloschen

Beim Abldschen wird Flissigkeit in eine heife Pfanne gegeben,
wodurch sich alle késtlichen, karamellisierten Stiicke abldsen, die am
Boden haften.

1. Entfernen Sie die Speise aus dem Gartopf.
2. Giefen Sie Wasser, Briithe oder Wein in den Topf.

3. Verwenden Sie einen Holzl&ffel oder einen Silikonspatel, um am
Boden des Gartopfes haftende Stlicke zu 16sen.

17
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WARMHALTEFUNKTION

Verwenden Sie die Warmhaltefunktion, um Speisen aufzuwarmen
oder nach den Programmen ,Langsames Garen” und ,,Dampfgaren”
servierfertig zu halten.

Wahlen Sie eine dieser Einstellungen im Smart-Programm
~Warmhaltefunktion”. Das Programm verwendet die
Standardeinstellungen oder die Einstellungen, die Sie bei der letzten
Verwendung des Programmes ,,Warmhaltefunktion” gewahlt haben.

Standard- Min. Garzeit |Maximale Standard- Temp.
Garzeit Garzeit Temperatur Optionen
10 Stunden 10 Minuten 10 Stunden Hoch Niedrig
(10:00) (00:10) (10:00) Hoch

Erhitzen von Lebensmitteln
1. Setzen Sie den Gartopf in das Kocherunterteil.

2. Geben Sie die Zutaten in den Gartopf.
3. Geben Sie den Deckel auf den Gartopf.

4. Drlcken Sie ,Meni"” , um zum Programm ,,Warmhaltefunktion”
zu wechseln.

5. Die Standardgarzeit wird angezeigt. Dricken Sie die Pfeiltasten
,Up”und ,,Down", um die Garzeit einzustellen.

6. Dricken Sie auf die Pfeile , Temperatur erhéhen” und
.Temperatur verringern” , um eine ,,niedrige” oder ,,hohe"
Temperatur zu wahlen.

7. Drlcken Sie auf ,Start". Der Countdown der ausgewdhlten
Aufwdrmzeit startet jetzt.

Sie kénnen die Aufwdrmzeit oder -temperatur jederzeit anpassen. Drlicken Sie
.Start”, um die Anderungen zu bestétigen.

Sie kdnnen den Aufwdrmvorgang jederzeit beenden. Driicken Sie auf
.Abbrechen” .

18
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Fertige Speisen warmhalten

1. Wenn das automatische Aufwdarmen am Ende eines Garprogramms
beginnt, zeigt der Timer die abgelaufene Zeit an
(bis zu 10 Stunden).

2. Um das automatische Aufwarmen auszuschalten, driicken Sie
auf ,,Abbrechen”.

19
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REINIGUNG

Reinigen Sie Ihren Instant Superior Slow Cooker nach jedem Gebrauch.
Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker und lassen Sie
alle Teile auf Raumtemperatur abkihlen.

Vergewissern Sie sich vor Gebrauch oder Aufbewahrung, dass alle
Oberfldchen trocken sind.

Teil

Reinigungsanweisungen

Deckel

» Von Hand mit heiem Wasser und mildem Spulmittel oder im

Geschirrspliler auf der oberen Ablage spilen.
Trocknen Sie alle Oberflachen vor der Lagerung.

Nach der Reinigung kdnnen Sie den Deckel auf dem
Gartopf aufbewahren.

Gartopf

Nach jedem Gebrauch waschen.

Von Hand mit heiem Wasser und mildem Spulmittel oder im
Geschirrspller spiilen*

+ Kalkflecken missen Sie mdglicherweise mit einem mit Essig

getrankten Schwamm und durch Schrubben entfernen.

Bei hartnackigen oder eingebrannten Speiseresten vor dem
Waschen einige Stunden in heifem Wasser einweichen.

+ Lassen Sie alle AuBenflachen vor dem Einsetzen in das

Kocherunterteil trocknen.

Netzkabel

+ Verwenden Sie fir das Netzkabel ein leicht angefeuchtetes Tuch,

um eventuelle Partikel abzuwischen. Trennen Sie das Gerat
immer von der Stromquelle, bevor Sie das Netzkabel reinigen.

Kocherun-
terteil

» Wischen Sie die Innenseite des Kocherunterteils sowie den

Kondenswasserrand mit einem leicht angefeuchteten Tuch ab
und lassen Sie alles an der Luft trocknen.

» Reinigen Sie die Aufenseite des Kocherunterteils und das

Bedienfeld mit einem weichen, leicht angefeuchteten Tuch
oder Schwamm.

*Nach dem Reinigen in der Splilmaschine kann es zu Verfarbungen kommen, die jedoch die
Sicherheit oder Leistung des Gerdts nicht beeintrdchtigen.
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FEHLERBEHEBUNG

Problem

Ursache

Losung

Das Display

bleibt nach dem
Anschlieffen des
Netzkabels leer

Schlechte
Stromverbindung oder
kein Strom.

Uberpriifen Sie das
Netzkabel auf Beschadigung.
Wenn Sie einen Schaden
feststellen, wenden Sie sich
an den Kundendienst.

Prifen Sie die Steckdose,
um sicherzustellen, dass
Strom anliegt.

Anzeige bleibt leer
nach Anstecken des

Elektrische Sicherung des

Herdes ist durchgebrannt.

Wenden Sie sich an den
Kundendienst.

Netzkabels
Gelegentliches Diese Gerdusche Dies ist normal; keine
klickendes entstehen bei der Handlung erforderlich.

Leistungsumschaltung
bzw. beim.
Temperaturwechsel

bzw. knackendes
Gerdusch

Der Boden des Gartopfes
ist nass.

Wischen Sie die
Aupenflachen des
Innentopfes ab.
Vergewissern Sie sich, dass
das Heizelement trocken
ist, bevor Sie den Innentopf
in das Kocherunterteil
einsetzen.

Auf dem Display
erscheint ein
Fehlercode und
das Gerat piept
kontinuierlich

Es gibt ein Problem mit
dem Gerat.

Siehe Fehlercodes auf
Seite 20.
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FEHLERCODES

Wenn das Bedienfeld einen Fehlercode aus dieser Liste anzeigt, liegt
am Instant Superior Slow Cooker ein Problem vor. Hier sehen Sie die
Mapnahmen, die Sie ergreifen sollten, um das Problem zu beheben.

Problem

Ursache

Lésung

C1

Defekter Sensor Wenden Sie sich an den

Kundendienst.
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ERFAHREN SIE MEHR

Registrieren Sie Ihr Produkt
instantbrands.co.uk/product-registration

Wenden Sie sich an den Kundendienst unter

instantbrands.co.uk/support
UKSupport@instantbrands.com
EUSupport®@instantbrands.com

Instant Brands® Connect App mit Uber 1000 Rezepten

iOS and Android app stores

Gartabellen und noch mehr Rezepte
instantbrands.co.uk/recipes

Ersatzteile und Zubehor
instantbrands.co.uk/product-category/instant

Treten Sie der Community bei

0POeO0O

Produktspezifikationen

Modell Leistungsa- |Leistung |Flllver- |Gewicht |Abmessungen
ufnahme mdogen
SCMC8000 |7 Liters 800 W 220- 3.54kg |cm:38.5x35.6
240V~ x 26.0
50-60 Hz
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GARANTIE

Instant Brands (Irland) Limited und Instant Brands Inc. (zusammen das ,,Unternehmen*)
garantieren, dass dieses Gerat bei normalem haushaltsiblichem Gebrauch Gber einen
Zeitraum von einem (1) Jahr ab dem urspriinglichen Kaufdatum frei von Verarbeitungs- und
Materialfehlern ist. Diese eingeschrankte Garantie besteht nur gegeniiber dem Erstkaufer und
bei Verwendung des Gerats in der EU.

Diese Garantie gilt nicht fiir die Verwendung des Gerdts auPBerhalb der EU. Der Nachweis

des urspriinglichen Kaufdatums und gegebenenfalls die Riicksendung Ihres Gerats sind
erforderlich, um Serviceleistungen unter dieser eingeschrankten Garantie zu erhalten.
Vorausgesetzt, dieses Geréat wird in Ubereinstimmung mit der schriftlichen Anleitung, die
dem Gerat beiliegt (verfligbar auch auf instantbrands.co.uk), betrieben und gewartet, wird
das Unternehmen nach eigenem Ermessen entweder: (i) Material- und Verarbeitungsfehler
beheben oder (ii) das Gerat ersetzen. Bei einem Ersatz des Gerdts erlischt die eingeschrankte

Garantie auf das Ersatzgerat 12 Monate nach dem.

Eingeschrankte Garantie

Datum des urspriinglichen Kaufs durch den Verbraucher. Transportkosten, die im Rahmen

der Garantie anfallen, werden vom Unternehmen nicht tibernommen. Beschrdankungen und
AusschlisseJede Modifikation oder versuchte Modifikation an Ihrem Geréat kann den sicheren
Betrieb des Gerats beeintrachtigen und zu schweren Verletzungen und Schaden fuhren.

Jede Modifikation oder versuchte Modifikation an Ihrem Geréat oder einem Geréteteil fihrt
zum Erldschen der Garantie, es sei denn, diese Modifikation(en) oder Anderung(en) wurde(n)
vom Unternehmen ausdriicklich genehmigt.Diese Garantie gilt nicht fir (1) den normalen
Verschleif; (2) Schaden, die durch einen nachldssigen, unsachgemapen oder missbrauchlichen
Umgang mit dem Geradt, eine unsachgemape Montage oder Demontage, Nichtbeachtung

der Bedienungsanleitung, Unterlassung angemessener und notwendiger Wartungsarbeiten,
héhere Gewalt (wie Brand, Uberschwemmungen, Orkane und Wirbelstiirme) oder durch nicht
vom Unternehmen angeordnete oder genehmigte Reparaturen oder Anderungen entstanden
sind, und (3) Reparaturen am Gerat aufgrund des Gebrauchs zu anderen als den normalen,
haushaltstiblichen Zwecken oder auf eine nicht der verdffentlichten Gebrauchsanweisung oder
Bedienungsanleitung entsprechende Weise.

Soweit nach geltendem Recht zuldssig, beschrankt sich die Haftung des Unternehmens flr ein
mutmaplich defektes Gerat oder Teil auf die Reparatur oder den Austausch des Geratsoder
Gerdteteils und Ubersteigt nicht den Kaufpreis eines vergleichbaren Ersatzgerats Mit
Ausnahme der hier ausdriicklich angegebenen Garantien und im gesetzlich zuldssigen Rahmen
(1) tbernimmt das Unternehmen keinerlei Garantien, Bedingungen oder Zusicherungen

in Bezug auf das Gerat oder Teile, die Gegenstand dieser Garantie sind, ob ausdricklich,
stillschweigend, handelsrechtlich, durch Nutzung oder Sonstiges, und (2) ist das Unternehmen
nicht verantwortlich und nicht haftbar fir mittelbare, Begleit- oder Folgeschédden, die durch
oder in Zusammenhang mit dem Gebrauch oder der Leistung des Gerats entstehen, oder fir
Schaden in Bezug auf wirtschaftliche Verluste, Vermdgensverluste, entgangene Einnahmen
oder entgangenen Gewinn, entgangenen Genuss oder Gebrauch, Kosten fur Ausbau, Einbau
oder flr sonstige Folgeschaden jedweder Art.lhnen stehen unter Umstanden nach geltendem
Recht andere Rechte und Rechtsmittel neben den Rechten oder Rechtsmitteln aus dieser
eingeschrankten Garantie zu.
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GARANTIE

Bitte besuchen Sie instantbrands.co.uk/product-registration/, um Ihr Gerat zu
registrieren. Sie werden gebeten, Ihren Namen und Ihre E-Mail-Adresse, den Namen des
Handlers, das Kaufdatum, die Modellnummer und die Seriennummer (beides auf dem
Gerdt) anzugeben. Durch diese Registrierung kénnen wir Sie Gber Produktentwicklungen
und Rezepte auf dem Laufenden halten und Sie im unwahrscheinlichen Fall einer
Mitteilung zur Produktsicherheit kontaktieren. Durch die Registrierung bestéatigen Sie,
dass Sie die dem Gerat beiliegende Bedienungsanleitung und die Warnhinweise gelesen
und verstanden haben.

Garantieleistungen

Um Garantieleistungen in Anspruch zu nehmen, wenden Sie sich bitte an unsere
Kundendienstabteilung, indem Sie unter Instantbrands.co.uk/support/ online

ein Support-Ticket anlegen. Falls wir das Problem nicht [6sen kénnen, werden Sie
maoglicherweise gebeten, Ihr Gerat zur Qualitatsprifung an das Service Department

zu schicken. Instant Brands ist flr Versandkosten im Zusammenhang mit der
Garantieleistung nicht verantwortlich. Wenn Sie Ihr Gerat zurliicksenden, legen Sie bitte
Ihren Namen, Ihre Postanschrift, E-Mail-Adresse, Telefonnummer und den Nachweis
des Originalkaufdatums sowie eine Beschreibung des Problems bei, auf das Sie mit dem
Gerat gestofen sind.

Instant Brands (Ireland) Limited,

Suite 6, Rineanna House, Shannon Free Zone,
Shannon, Co Clare,

Ireland, V14 CA36.

Email: EUSupport@instantbrands.com
Telephone: +44 (0) 333123005

Diese Gewahrleistung wurde zuletzt am 1. September 2019 aktualisiert und gilt fur alle
ab dem [1. November 2019] verkauften Produkte. Haben Sie Ihr Produkt mit einer dlteren

Fassung der Gewdhrleistung erhalten, gilt diese weiterhin.

Recycling

Dieses Gerat entspricht der Richtlinie 2012/19/EU lber die Entsorgung von Elektro- und
Elektronik-Altgeraten (WEEE-Richtlinie). Dieses Gerdt entspricht der europdischen
Richtlinie Uber elektromagnetische Vertraglichkeit (EMV) 2014/30/EU und der
Niederspannungsrichtlinie (NSR) 2014/35/EU in ihren jeweils giltigen Fassungen.
Diese Kennzeichnung bedeutet, dass das vorliegende Produkt innerhalb der EU

nicht zusammen mit normalem Hausmdill zu entsorgen ist. Um mdgliche Schaden

fur die Umwelt oder Gesundheit aufgrund unkontrollierter Abfallentsorgung zu
vermeiden, recyceln Sie verantwortungsbewusst und férdern Sie so die nachhaltige
Wiederverwendung der Rohstoffe. Bitte nutzen Sie die Riickgabe- und Sammelsysteme,
um Ihr gebrauchtes Gerat zuriickzugeben, oder wenden Sie sich an den Kundendienst,
um weitere Informationen zum Recycling oder zur WEEE-Richtlinie zu erhalten.

7 CE
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